1.2.5

HUISGEMAAKTE RUSSISCHE SALADE MET
KRISTALGAARNAAL.

OESTERS GUILLARDEAU N°2 (EENHEID)
TONIJN TARTAAR MET WAKAME EN AVOCADO

BABYSEASCAULUSSCHELPEN (4 STUKS)

GEGRILDE OCTOPUS

INKTVIS “ROMANA STIJL”

GEGRILDE WITTE GARNALEN
MOSSELEN MET MARINERA SAUS
GEFRITUURDE INKTVISJES
GEBAKKEN ANSJOVIS

ANSJOVIS IN AZIJN

GEFRITUURDE INKTVISPOTEN (REJOS)
TELLINAS

ARTISJOKBLOEMEN (4 STUKS)
ARTISJOKKEN CONFIT MET IBERICO HAM

ROEREI MET IBERICO HAM MET
GEBAKKEN AARDAPPELEN

KROKETTEN (STK)

OXTAIL.

BOLETUS

RODE GARNAAL UIT DENIA.
JOSELITO HAM.

TRUFFEL EDAMAME

KROKANTE ZOETE AARDAPPEL MET TRUFFLEMOYONNAISE

NACHOS

GLUTENVRJ +2 €
AFHAAL+ 1€

10,50 €

4,75 €

28,00 €

18,00 €

23,00 €

19,00 €

24,00 €

18,50 €

19,00 €

18,50 €

18,00 €

17,50€

17,00 €

22,00 €

21,00€

3,00 €
3,00 €
375€
375€
8,00 €
7,50 €

16,00€



BROOD 5,50 €

TOMAAT EN AIOLI 1,60 €

BROOD ZONDER GLUTEN 3,50 €

SALADE BURRATA 15,00 €
BURRATA, RUGULA, PESTO EN TOMAAT

SPECIALE TOMATENSALADE 19,50 €
TOMAAT, Ul, AVOCADO EN TONIJN

POKE DE SALMON 21,00 €
POKE DE ATUN 23,00€

PESCADO,ALGAS WAKAME ,EDAMAME, TOMATES
CEREZA,PEPINO,CEBOLLA,ARROZ Y NUESTRA SALSA ESPECIAL

(minimaal 2 personen)
prijs per persoon

SENORET RIJST EN GARNALEN 19,00 €
GEPELDE ZEEVRUCHTEN

ZEEVRUCHTENNOEDELS 18,00 €
ROMIGE RIJST MET BLAUWE KREEFT (GALICISCH). 39,00€
BEENMERGRIJST MET ENTRECOTE 27,00€

VAN VOLWASSEN OUDE KOE

LANDELIJKE RIJST(LANDELIJKE KIP) 18,00€
RIJST MET KIP EN GROENTEN

GLUTENVRJ + 2 €
AFHAAL+ 1€



1.5.10

1.5.10

1.3.5.10

MEUNIERE ZOOL 34,00 €

TYPISCHE FRANSE KEUKEN ; GEPANEERD IN BLOEM,GEBAKKEN IN BOTER EN BESPRENKELD
MET CITROENSAP EN FIINGEHAKTE PETERSELIE

STOOFPOTJE VAN ZEEDUIVEL MET ZEEVRUCHTEN 28,50 €
MINIMAAL 2 PERSONEN / PRIJS PER PERSOON

GEGRILDE RODE TONIJN 29,00 €

MET GARNERING INBEGREPEN

ZOETE AARDAPPEL + 2.00€
OSSENHAAS 29,50 €
BEEF ENTRECOTE 28,00 €
STEAK TARTAAR 32,00€
DUBBELE BURGER 100% BLACK ANGUS 21,00 €

200 GR BLACK ANGUS IN BRIOCHEBROOD , SPEK,
GEKARAMELISEERDE,UI, BBQ, CHEDDAR EN BURGERROOM(SMOKEY
BACONNAISE)

MILANESE MET GEPOCHEERD EI 22,00 €
GEPANEERDE RUNDVLEESFILET MET El

SAUZEN ; PEPER, GORGONZOLA
EEKHOORNTJESBROOD
3,50 €

MET GARNERING INBERGREPEN
ZOETE AARDAPPEL +2.00€

SPAGHETTI BOLOGNESE (RUNDVLEES) 17,00 €
SPAGHETTI CARBONARA. 22,00 €
OSSENSTAARTRAVIOLI (VIERKANTE) 21,00€

PINSA ROMANA.
HET IS EEN SOORT OVAALVORMIG ITALIAANS BROOD GEMAAKT
VAN TARWE-, RIUST- EN SOJAMEEL.

MARGHERITA(TOMAAT,KASS EN BASILICUM) 16,50€
MORTADELLA EN PISTACHE. 19,00€
CARBONARA. 21,00€
BURRATA,PESTO EN CHERRYTOMATEN. 19,00€



HET LEVEN IS KORT,
GENIEL ALTIJID VAN DESSERT

WITTE CHOCOLADE SOUFFLE 9,50 €

LUCHTIGE SOUFFLE MET EEN ROMIGE KERN VAN
GESMOLTEN WITTE CHOCOLADE.
EEN WARM DESSERT, IDEAAL VOOR
CHOCOLADELIEFHEBBERS.

TIRAMISU (MONOPORZIONE) 8,50 €
BEREID VOLGENS EEN ORIGINEEL ITALIAANS RECEPT:
SAVOIARDI, KOFFIE EN EEN DELICATE MASCARPONECREME.
AFGEWERKT MET EEN LAAGJE CACAOPOEDER.

GEBAKKEN KAASTAART 10,50 €
2 OPTIES:
1.ROMIGE, LANGZAAM GEBAKKEN CHEESECAKE GESERVEERD MET DULCE DE
LECHE EN KNAPPERIGE KOEKCRUMBLE,
2.MET SICILIAANSE PISTACHECREME EN PISTACHECRUMBLE.

PANNENKOEK MET NUTELLA OF CARAMEL. 12,00 €

“CUPOLINO” TORRONE. 9,50€
TURRON BEDEKT MET EEN PISTACHEGLAZUUR.
EEN HEERLIJK DESSERT DAT DE ZACHTHEID
VAN TURRON COMBINEERT MET DE INTENSE SMAAK VAN PISTACHE.

DUIZEND BLADEREN “DE MINARET”
KROKANTE LAGEN BLADERDEEG GEVULD MET
BANKETBAKKERSROOM, SLAGROOM EN KANEEL.
MET TOFFEE-TOPPING EN EEN BOL 1JS NAAR KEUZE

MET VAINILLE-LJS. 10,50 €
MET NOUGAT-IJS. 12,50 €
1JS BAL 4,50 €
VANILLE, NOUGAT,CHOCOLADE

MOELLEUX MET CREME 7,50 €
GLUTENVRJ

1.GLUTEN/ 2.NOTEN / 3.GRANEN / 4.SCHAALDIEREN/ 5.ZUIVEL
6.SESAM /7 .WEEKDIEREN /8.MOSTERD / 9.NOTEN /10.EIEREN/11.VIS/
12.SOJABONEN /13.PINDAS/14.SULFIET

ALLE PLATEN BEVATTEN SPOREN



RESTAURANTE EL MINARETE

@elminaretecalpe

ALLE DAGEN

HAPPY HOUR

VAN 17 TOT 19U

DUBBELE PINT 2,50<

COMBINATIES; b,00€
MOJITO
PINA COLADA
GIN TONIC
APEROL SPRITZ

15 NACHOS 6,50<

15 FRIETEN MET KKAAS EN BACON
4,50

: FRIETEN MET CARBONARASAUS
b.50<

SANDWICH MIX
(KAAS EN HAM) 3,50€



